Bestillningar och

forfragningar.

Ring oss pa 08-661 37 64 eller faxa in Er bestillning till faxnummer
08- 663 70 76. Ni dr ocksé vilkomna att besoka oss personligen pa vart

kontor, Kommendérsgatan 26. Ring girna innan och boka en tid for Ert
mote. Ni kan dven maila till info@annorlunda.se

Om bestillningar och

minimumantal.

Minsta bestillning 4r 10 portioner per ritt. Bestill i god tid, senast tre

dagar fore leverans sa underlittar Ni for Er och vér planering. Skulle Ni
vara ute i sista minuten ska vi forsoka hjilpa Er 4nd4, men risken ar att
alla vira ravaror inte finns tillgingliga och darfor kan utbudet bli nagot
mer begrinsat. Andringar kan gdras senast tre arbetsdagar fore Er bestill-
ning om inget annat avtalats.

Leveranser.

Vi har egna bilar som levererar mot en leveransavgift. Den varierar
beroende pa tidpunkt och avstind. Foredrar Ni att himta bestillningen
sjdlva gor Ni det pa Jungfrugatan 19.

Personalkostnad.

Serverings-, buffé- och barpersonal kostar 275:-/timme inklusive sociala
kostnader. Arbetsledare/hovmistare kostar frin 395:-/timme inklusive
sociala kostnader. Minimumdebitering 4r 4 timmar. Tiden riknas fran
avgang till dterkomst i leveranskoket Jungfrugatan 19. Avbokning av per-
sonal senare 4n fem arbetsdagar fore arrangemang debiteras den uppskat-
tade arbetstiden. OB-tilligg debiteras, vardagar efter 20.00 samt l6rdag
och séndag, med 50 kr/timme. Projektledare behévs vid storre och mer
krivande arrangemang samt events (métestid, planering, genomférande
och uppfoljning) och offereras separat.

Betalningsvillkor.

Moms tillkommer pé samtliga priser (12% pa mat, 25% pa 6vrigt).
Betalning kontant eller mot faktura med betalningsvillkor 10 dagar netto.
Vi reserverar oss for eventuella pris- och sortimentsindringar.
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ﬂ- © Annorlunda Catering
| i Cocktailtilltugg

L] L] Vs
Cocktailpinnar. Runda canapéer 4 cm.
Tomat, mozzarella, oliv 27,- Brie 24
Salami, kronirtskocka, oliv 27,- Chévrecréme pa pumpernickel 24, -
Tandoorikyckling och myntayoghurtdip ~ 27,- Rensteksmousse 2%~
Mixad fruke 27, Rikor och majonnis 27,-
Ostkub, oliv, druva 27,- Léjromsmousse 27.-

Réke lax och pepparrotscréme 27,-

Fyllda skedar. Crostini.

Chévrecréme med selleri 27,-

Olivrora med ruccola 25,-
Skirgardsrora (med lax och kapris) 27,- Firskost 25.-
Anklevermousse med marinerade russin 37,- Réra med kidneybsnor och vidlsk 25.-
Tonfiskrilette 42, Tomat- och olivrora 25,-
Lax- och hilleflundraceviche 42 - Skirgardsrora 25.-
Lojrom, créme fraiche, rodlok 55,- Spansk tonfiskrora 25.-
Dubbel sandvikare.
Rensteksmousse 24,-
Chevrecreme 24 -
Kycklingrora med bacon och curry 24,-
Skagenrora 27,-
Rokt lax med senapscreme 27,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
o
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Yy Tapas och fingerfood

1. Tunnbrédstubbe med ansjovis, dgg och rodlok 24,-

2. Tunnbrédstubbe med rikor, rédlok, potatis och pepparrot 27,-

3. Tunnbrédstubbe med olivréra och parmaskinka 27,-

4. Fyllda smérdegssnurror med Visterbottensost eller pesto 24,-

5. Cocktailpirog med chili eller broccoli och fetafyllning 25,-

6. Tonfiskfylld rostad paprika (2 st) 32,-

7. Osttylld peppadewchili (2 st) 32,-

8. Baconlindad dadel 25,-

9. Paprikamarinerad spansk mussla 28,-
10. Rosépepparmarinerad Manchego 37,-
11. Ugnsrostad tomat med vitlsksolja 26,-
12. Marinerad blickfisk 47,-
13. Minichorizo pi spett 34,-
14. Blandade oliver 22,-
15. Bondip och nachos 28,-
16. Insalata frutti di mare 48,-
17. Ceviche p3 lax och hilleflundra 55,-
18. Rostad aubergineklyfta med vitloksdressing 34,-
19. Marinerad kronirtskocka 28,-
20. Liten gazpacho med finskurna gronsaker och értkrutong 38,-
21. Friterade vegetariska vérrullar och soya (2 st) 28,-
22. Caesarsallad med kyckling och brodkrutong 45,-
23. Parmaskinka med marinerad getost 38,-
24. Vinbladsdolmar (2 st/pers) 25,-
25. Tonfiskspett med thaisauce 48,-
26. Pinnade rikor med sesamfron och asiatisk doppsis 34,-
27. Kycklingspett med jordnotsss 34,-
28. Mango-limedrumstick med thai sweetchili sauce 34,-
29. Mandel- och vitlksstekt drumstick med gurkraita 38,-
30. Auberginedip och skurna gronsaker 28,-
31. Valnétsdip och skurna gronsaker 28,-
32. Blue cheesedip och skurna gronsaker 28,-
33. Asiatisk dip och skurna gronsaker 28,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Forratter

1. Tomatsallad med mozzarella, pesto och rostade pinjenstter, kuvertbrod 80,-
2. Rédbetscarpaccio med getostcréme, vinaigrette och plocksallad, kuvertbrod 90,-

3. Tapastallrik med paprikamarinerad mussla, Serranoskinka, salami, tonfiskfylld rostad

paprika, bresaula med pepparrotscréme, Manchego och olivrora, kuvertbrod 95.-
4. Soyamarinerad lax med rostad sesammix och lime- och norisés, kuvertbrod 95,-
5. Laxtopp med Skagenrora pa danske rigbrod och gronsakstrassel 105,-

6. Sparrissallad med bresaula, chévre, grovhackade valnétter och balsamicosirap,
kuvertbrod 105,-

7. Gubbréra, gravlax och senapssis, silltarta, lagrad Visterbottensost och ridisor,

knickebrod, smor 105,-
8. Sotad tonfisk med mango- och tomatsalsa, baguettepinnar 115,-
9. Pepparrotscheesecake med [6jrom, hackad rodlok och basilikaolja, kuvertbrod 115,-

10. Roke laxcarpaccio med Visterbottenscreme och dillolja, svarvade gronsaker,
rostade pumpakirnor och brodflarn 120,-

11. Roke laxrulle med créme fraiche och orter, 16jromsigg, hyvlad parmesan och lime 125,-

12. Tre norrlindska tapas: kallroke ren med hjortronmousse, 16jrom med
hackad r6dlok och griddfil samt roke réding med Milbyréra, tunnbrod 135,-

13. Ceviche pa lax och hilleflundra, carpaccio pa pilgrimsmussla, svarvade gronsaker och
sparrisgazpacho eller varm jordirtskockssoppa 155,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Soppor

: Véra soppor serveras som
: halv/helportion.

« Samtliga soppor serveras med bréd och smér.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooo

1. Annorlundas kéttsoppa med kokt rimmad oxbringa, rotfrukter och pepparrot 70,-195,-
2. Jordirtskockssoppa smaksatt med tryffelolja 70,-/90,-
3. Trattkantarellcrémesoppa 70,-195,-
4. Minestronesoppa med rimmat fldsk och risoni, serveras med pesto 75,-1100,-
5. Klar tomat- och 6rtsoppa med kyckling 75,-1100,-
6. Asiatisk fisk- och skaldjurssoppa med ingefira och kokosmjslk 80,-/100,-
7. Fisksoppa med potatis, finkal och saffran, serveras med basilikaaioli 105,-/130,-

8. Kall rikgazpacho med oliv- och basilikamarinerade blacktigerrikor, serveras
med ortkrutong 80,-/105,-

9. Klassisk cognacsspetsad hummersoppa, serveras med oststinger 100,-/126,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Fisk

1. Stekt havskattfilé med rokt riksas och karljohansvamprisotto 185,-
2. Hummer- och laxsufflé med smorstekt spenat, dijonhollandaise samt dillkokt potatis 185,-

3. Rodingtournedos med saffransvelouté smaksatt med chili och persilja, ragu
pa gron sparris och firsk 16k samt grisloksstott potatis 215,-

4. Kriftfylld rodtunga med krift- och krondillsas smaksatt med curry, vinkokt finkal
och mandelpotatispuré gratinerad med Visterbottensost 225,-

5. Pocherad odlad torskfilé med senapscidervelouté, pocherat dgg samt en
ljummen potatis och legymsallad 225,-

6. Halstrad gosfilé med hummerrisotto, dillsauterade legymer samt hummerbisque 265,-

7. Mixed grill p4 marulk, lax och pilgrimsmusslor, krifthollandaise,
sockerdrtor samt drtpotatis 275,-

8. Ugnsbakad helleflundra med mussel- och rédvinssis, sauté pa tre sorters lok
samt kokt potatis 275,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Kott och vilt

V| har valt att handla allt kétt fran Fallmans kétt som
- har ett nara samarbete med uppfodare fran utvalda
» - gardar med bra och sund uppfodningsfilosofi.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

- W e
s = ¥
S oviLeve®

Kunglig Hovleverantor
Ett kinnetecken for hog
svensk kvalitet

Gastronomiska
akademins utmirkelse

Gardsgris fran Rocklunda gard i Katrineholm

1. Honungs- och sirapsglacerad flasksida med 6rtrostade rotfrukeer, pommes rissolé

och BBQ-chipotlesis 135.-

2. Helstekt flaskkarré “pastrami” med potatischeddarquesadilla med heta
kronirtskockor i tomatchilisis 145,-

3. Flaskytterfilé fylld med Parmaskinka riserva, pinjendtter, basilika och aprikoser,
mustig sky smaksatt med soltorkad tomat, persilja och rostad vitlok samt
timjan- och vitloksrostad mandelpotatis 155,-

4. Fliskfiléconfit (citron, timjan, olivolja, vitlsk) med krimig potatiskaka (smaksatt
med Kvibille griddidel, rostad zucchini och tomat) samt karljohansvampvelouté 250,-

Gardskalv fran Peter’s Farm i Holland

5. Lingsambakad kalvbringa med ipple, cider- och tomatsky samt honungs- och
rosmaringlacerade rotfrukter. Serveras med rostad mandelpotatis 155,-

6. Pot au feu pa gédkalv och ungtupp, murklor och rotfrukter. Serveras med
krassecréme och tournerad potatis 205,-

7. Godkalvstek fylld med parmesan och tryffelolja, legymer, risotto och vitvinssky 240,-

8. Godkalvytterfilé med potatisgrating (smaksatt med skogssvamp och Roquefortost)
samt portvinssas 255,-

9. Salviamarinerad helstekt godkalventrecote med sky roti, smaksatt med vitt vin och
Pata Negra, serveras med rostade kronirtskockor, zucchini samt potatispolentakaka 265,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Kott och vilt

NOtkott

10. Rédvinsbrisserad hogrev med roke sidflask och champinjoner samt
potatispuré smaksatt med tryffel 145,-

11. Langsambakad oxbringa fylld med karljohansvamp och rosmarinrimmad lardo,
svampsky samt citronrostade palsternackor 175,-

12. Ugnsrostad hingmérad rostbiff, tart med ragu pa jordirtskockor, schalottenlok och
persilja samt saltrostad Asterixpotatis och sky roti 185,-

13. Helstekt biff med kantareller och kraftig rédvinssky, lo6krostad Asterixpotatis och
glacerade svartrotter 210,-

14. Helstekt entrecdte med glacerade schalottenldkar och Bourdelaisesas samt en tart
med jordirtskocksstuvade gronsaker och timjanrostad potatis 265,-

15. Oxfilé "Klassisk” med baconlindade haricots verts, provengalsk tomat samt
Bearnaisesds och potatisgrating 280,-

16. Oxfilé med oxsvansragu med smalok, shitakesvamp och hardréke kalvbacon i
en kraftig rédvinssas samt pommes fondant 305.-

Sormlandslamm

17. Citron- och vitloksbriserad lammligg med tabouleh, firskost med
krasse och grov baguette 140,-

18. Ortfylld lammbringa med risonirisotto med parmesan och svarta oliver, rostad
gron sparris, marinerade cocktailtomater samt tapenadesky 155,-

19. Lammstek Nigoise med timjan och vitloksrimmade gronsaker (zucchini, 16k, tomat,
oliver, haricots verts) och potatisknyte med chévreost samt tomatsky 175,-

20. Rosmarinrostad lammrostbiff med ratatouille pd Annorlundas sitt och
pommes fondant samt lammsky smaksatt med mustig chili 175,-

21. Helsteket kotlettrad med provencalsk gronsakstart (paprika, 16k, oliver, tomat,
potatis), samt lammsky smaksatt med rédvin och orter 295,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
-
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Kott och vilt

Fagel

22. Stekt parlhonsbrost med ankleversis, murkel- och spetskélsragu samt pommes fondant 165,-

23. Pesto- och Parmaskinksoverbakad ungtuppsfilé fran Tockafarmen i Genarp med
bakad plommontomat, sky smaksatt med vitt vin samt risotto 170,-

24. Stekt majskycklingbrost frin Bjirehalvon med citrontimjanvelouté smaksatt med
anklever, jordirtskocksstuvade gronsaker och pommes fondant 185,-

25. Casselot pd anka och kryddig lammkorv och vita bénor i jirngryta 190,-

26. Tryffeloverbakat fasanbrést med tryffelsky, ragu pa gulbetor, tart med schalottenlok
och kronirtsbotten samt pommes fondant (hagel kan férekomma) 205,-

27. Ankbrost med potatis- och karljohansvampknyte samt fikonvindgersas 220,-

28. Helstekt vaktel med salvia och pancetta, bondbénor samt sky roti smaksatt med

Marsala och rostad Asterixpotatis 235,-
Radjur
29. "Klassisk” ridjurssadel med enbirsgriddsas, pommes fondant,
murkelgratinerade svartrotter och ronnbirsgelé 345,-
30. Radjursgryta med kantareller och rotfrukter samt potatispuré 185,-

31. Radjursstek med tranbirssky och ragu pa rissolepotatis,
skogschampinjoner och schalottenlok 210,-

32. Radjurskebab pi spett, lingonketchup, rostad mandelpotatis och
svartpepparglacerade rotfrukter 155,-

Alg
33. Algbourgignonne med hirdroke sidflisk, parllsk, champinjoner
samt saltgurka och potatispuré 205,-

34. Algstek med griddsis, svamp- och rotfruksragu samt
glacerad mandelpotatispuré 185,-

m )\\ Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Kott och vilt

Hjort

35. Kryddstekt hjortytterfilé (kanel,nejlika,citronzest,krydd-svartpeppar),
svartvinbirssky och rostade mordtter/jordartskockor samt pommes fondant 270,-

36. Helstekt hjortinnanlir, korsbirschutny, viltsky samt svampragu med bacon,
schalottenlok och persilja samt rostad mandelpotatis 235,-

37. Hjortkottletrad med Choucrotite garni (surkal kalvbacon och viltkorv)
samt viltsky smaksatt med Gewiirztraminer och potatispuré 270,-

38. Hjortstek med rostade kastanjer och hasselnétter, kantarellsds och
potatisterrin smaksatt med Visterbottensost 190,-

Ren

39. Helstekt reninnanlar, viltsky smaksatt med soltorkade blibir och nejlika,
rosmarin/honungsrostade morétter samt potatisterrin smaksatt med karljohansvamp 250,-

40. Rensadel, rostade idpplen fyllda med rénnbirsgelé samt krimig

karljohansvampsés och mandelpotatisconfit 350,-
Vildand

41. Brisserat vildandbrost, griddsas, rodkal samt hasselbackspotatis, gelé och saltgurka 195,-
Vildsvin

42. Helsteke citron- och timjanmarinerad vildsvinskarré, sky smaksatt med citronconfit,
potatis- och jordartskocksgrating samt sauterad palsternacka 175,-

43. Ciderbrisserad vildsvinsstek med ingefirs/dppelsky, ragu pa gulbeta och
schalottenldk, persilja samt rostad mandelpotatis 165,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Desserter

1. Petit four 22.-
2. Tryftelkulor eller praliner (2 st/pers) 22,-
3. Apelsinspetsad chokladpannacotta(serveras i shotsglas) 40,-

4. Lime- och vaniljpannacotta med vit choklad och

jordgubbsticke (i shotsglas) 40,-

5. Tarte aux pommes (tunn fransk dppelkaka),
serveras med littvispad gridde 60,-

6. Hjortronpannacotta med mylta (serveras i glas) 70,-

7. Vit chokladmousse med jordgubbssmak och rabarberkompott 70,-

8. Tropisk moussesymfoni pa kokosbotten 80,-
9. Ljus chokladmousse med citron och hjortron 80,-
10. Cognacsspetsad Tiramisu (serveras i glas) 85,-
11. Chokladdroppe med hallon- och chokladmousse 90,-

12. Amandine apricot (aprikos- och mandelpaj),

serveras med lavendelglass och chokladflarn 90,-
13. Glassbomb/glasstarta och mandelflarn 95,-
14. Osttallrik med fyra sorters ostar, bréd och kvittenmarmelad 105,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Annorlundas klassiska husman

1. Stekt rimmat sidfldsk med raggmunk och rirérda lingon 100,-
2. Stekt rimmat sidfldsk med bruna bénor och kokt potatis 100,-
3. Kottbullar med griddsas och potatispuré samt rirérda lingon 145,-
4. Sjomansbiff med saltgurka 100,-
5. Kokt sej med dggsas och kokt potatis 95,-
6. Kaldolmar med mejramsky, rirérda lingon och kokt potatis 145,-
7. Lamm i dillsds med rotfrukter och kokt potatis 120,-
8. Flisklagg med potatismos och senapsbuljong 100,-
9. Oxroulader med griddsis, saltgurka och potatispuré 165,-
10. Ugnsfliskpannkaka med rarérda lingon 80,-
11. Kroppkakor med skirat smor och rarorda lingon 120,-
12. Hemlagad blodpudding med stekt sidfldsk och rarérda lingon 130,-
13. Kall inkokt lax med dillmajonnis, pressgurka och kokt potatis 135,-
14. Rimmad lax och dillstuvad potatis 135,-
15. Stekt senapspanerad strommingsflundra 90,-
med dill- och pepparrotspotatismos
16. Laxpudding med dill, citron och skirat smér 100,-
17. Artsoppa med flisk och senap, pannkakor med sylt och gridde 90,-
18. Pytt i panna eller griddstuvad pytt med
ra dggula och inlagda rodbetor 100,-
19. Oxjirpar med graddsis, pressgurka och potatismos 105,-
20. Biff Lindstrom med kryddortsmaor, 105,-
haricots verts och pommes carré
21. Renskavsgryta med skogssvamp, 115,-
rarérda lingon och potatispuré
22. Boeuf Bourguignon och potatismos 140,-
23. Skansk kalops med inlagda rédbetor och kokt potatis 110,-
24. Kokt kalv i dill och kokt potatis 105,-
25. Wallenbergare med skirat smor, grona irtor, 140,-
rarérda lingon och potatismos
26. Lasagne al forno med riven parmesan 100,-
27. Pannbiff med loksky, saltgurka och kokt potatis 105.-

Sallad, smér och bréd ingir.

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Kalla tallrikar

1. Spansk tallrik med 6rt- och citronmarinerad kyckling, Serranoskinka, salami, bonsallad med
potatis, marinerad kronirtskocka, rostad aubergineklyfta, Manchego, lantbrod och smér 150,-

2. Grekisk tallrik med tzatziki, 6rtkryddad lammytterfilé, auberginerdra, vinbladsdolme,
farostsallad med oliver och oregano, lantbrod och smér 150,-

3. Mezetallrik med marinerad blickfisk, lammchorizo, bonréra, baconlindad dadel,
ostfylld peppadewchili, tomatmarinerad bulgursallad med fetaost och gronsaker, vitlsksyoghurt,
lantbrod och smor 165,-

4. Italiensk tallrik med prosciutto di Parma, salami, bresaula, mortadella, pastasallad,
olivpesto, tomat och mozzarella, ruccola, kapris, Taleggio, lantbrod och smér 160,-

5. Delikatesstallrik med Skagenrora, lax- och skaldjursterrine, roke laxrulle med créme fraiche
och orter, potatissallad, biff Romanesco (vitlok och sétmandel), Morbier, kuvertbréd och smér 175,-

6. GI-tallrik 1 med marinerad matvetesallad med gronsaker/bonor och valnétter, kycklingfilé med
ortolja och parmesan, ugnsbakad tomat, marinerad kronirtskocka, getostcréme med soltorkade
tomater, danskt ragbrod och smér 155,-

7. GI-tallrik 2 med limemarinerat laxspett, marinerad bulgur, haricots verts, cocktailtomater
och oliver, tomat- och 6rtmarinerade champinjoner, Morbier, skurna gronsaker,

fullkornsbrod och smor 175,-

8. Svensk tallrik med helstekt ryggbiff med ortolja, 16jromstoppad gubbrora, gravlax med
senapssds, varmroke lax och citron, Visterbottensost och cheddar, kokt potatis (varm),
knickebrod och smor 175,-

9. Supétallrik (minimumbestallning 20 portioner) med vodkagravad lax och Visterbottenspesto,
pepparrotscheesecake med 16jrom, kalvfirsmedaljong och mandelpotatispuré, rokt reninnanlar
med hjortroncréme och lingongelé, Kvibille ddel med balsamicosirap, kuvertbrod 245,-

10. Vernissagetallrik (minimumbestélining 20 portioner) med l6jromstoppad hummersallad,
carpaccio pd oxfilé med Visterbottenspesto och kapris, tonfiskspett med sesamfron och doppsis,
ristimbal med gronsaker, svarvade gronsaker, getost och kvittenmarmelad, 2 sorters kuvertbrod 265,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
~
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© Annorlunda Catering

Bufféer

10.

11.

. Ettans buffé Broccolipaj med feta, purjo och oliver (varm). Skinkpastrami. Tomat- och gurksallad

med 4delost. 105,-

. Tvaans buffé Briserade kycklingldr med soya, vitlok och vinidger (varmt). Mojorojomarinerad bulgur

med rostade gronsaker. Blandad sallad och dressing. Baguette. 120,-

. Treans buffé Tre sorters kallt blandat kott och inlagda gronsaker. Potatissallad med pesto

och purjoldk alternativt potatisgrating (varm). Blandad sallad och dressing. Solrosbréd och smor. 135,-

. Gron buffé Marinerad bulgur med gronsaker, linser, haricots verts, cocktailtomater och oliver. Rostade

aubergineklyftor med vitloksdressing. Pastasallad med kronirtskockshjirtan och parmesanflakes.
Hoummus. Black bean salad med russin och nétter. Pestogratinerade sydfranska gronsaker (varm).
Lantbréd och smor. 155,-

. Lilla Italienska buffén Italiensk sallad med bénor, avokado, parmesan och bacon. Nobisdressing,.

Oliv- och citronmarinerad kycklingfilé i bitar. Quiche med ruccola, kronirtskockshjirtan och
Taleggio (varm). Melon och ananas. Lantbréd. 165,-

. Grekisk buffé Vinbladsdolmar. Moussaka (varm). Grekisk béndip. Farostsallad med tomat, gurka,

16k och oregano. Ugnsrostade tomater med vitloksolja. Tzatziki. Grekiskt lantbréd. 175,-

. Stures buffé Mango- och limeglacerade drumsticks (varma) med sweet chilisauce. Basilikabiff med pesto

och rostade pinjendtter. Pastasallad med soltorkade tomater, rddlok och vidoksdressing. Marinerad sallad med
bulgur och gréonsaker. Cheévremousse. Baguette. 185,-

. Attans buffé Riksallad i Rhode Island. Ugnsbakad lax med tamarisoya (kall). Marinerad bulgursallad med

orter och citron. Biff Romanesco (vitlok och sotmandel). Ruccolasallad med grovriven parmesan och kapris.
Valdeon med kvittenmarmelad och skurna gronsaker. Baguettepinnar med fron och vispat smor. 240,-

. Provengalsk buffé Skaldjursterrine med sés verte. Oliv- och drtmarinerad kycklingfilé i bitar. Israelisk

couscous med provencalska gronsaker. Vitloksmarinerade champinjoner. Tomat- och olivsallad med basilika
och rédlok. Tva franska ostar med fruke och gront. Lantbrod och smor. 240,-

Annorlunda skiirgirdsbuffé

Nubbesallad (sill, 4gg, potatis, med mera). Stekt inlagd strémming. Varmrokt lax med skarpsas. Rostbiff och
pickles. Kokt farsk potatis med dill (varm). Blandad sallad med cocktailtomater. Lagrad hardost och

kryddost. Finn crisp, spisbrod, tunnbréd och smor. 245 -

Spansk buffé Pacllasallad med saffransris, rikor och kyckling. Lufttorkad skinka med soltorkade tomater

och ruccola. Ensalata russo (tonfisk, dgg, gronsaker med mera). Marinerade kronirtskockshjirtan och
champinjoner. Manchego med skurna gronsaker. Lantbrod och smor. 260,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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© Annorlunda Catering

Bufféer

12. Klassisk buffé Skagenrora pa hela rikor. Inkokt lax med romsas. Helstekt biff med kall 6rtbearnaise.
Potatissallad vinaigrette med kaprisbir och rodlok. Blandade salladssorter. Brie de Meaux och cheddar
med frukt och gront. Ragbaguette och vispat smor. 260,-

13. Medelhavsbuffé Blandade charkuterier (lufttorkad skinka, salami och bresaula). Insalata frutti
di mare. Tabouleh. Marinerad fetaost med timjan och grillad paprika. Blandad sallad med linser, oliver,
tomater, 16k, firska orter och rostade solroskirnor. Hoummus. Melon i bitar. Chévre med valnotter i
honung. Baguettepinnar. 270,-

14. Italiensk buffé Prosciutto di Parma, salami och mortadella. Melon i bitar. Bresaula med
ruccola, parmesanost och kapris. Blandade oliver. Kycklingfilé tonnato. Svamprisotto (varm).
Tomat- och mozzarellasallad med chili och basilikadressing. Gorgonzola och Taleggio.
Focaccia, lantbrod och grissini. 270,-

15. Tapasbuffé Serranoskinka. Marinerade musslor i paprikasas. Marinerad blickfisk. Ensalata russo.
Ugnsrostade tomater med vitloksolja. Minichorizo (varma). Blandade oliver. Tomat- och vitloksmarinerade
champinjoner. Olivrora. Marinerade kronirtskockshjirtan. Manchego och Valdeon. Crostini och tva
sorters kuvertbrod. 270,-

16. GI-buffé Inkokt lax med dillmajonnis. Helstekt biff med pesto och rostade solroskirnor. Asieninspirerad
linssallad med lime och koriander. Quinoasallad med kyckling, broccoli, cashewnétter och mango.
Marinerad kikirtspasta med bonor och valnétter. Tomatsallad med 16k och vinaigrette. Hoummus.
Brie med frukt och gront. Fullkornsbrod och kumminknicke. 270,-

17. Var specialbuffé Bankettsallad med rikor och Nobisdressing. Prosciuttorulle med krabbsallad.
Basilikabiff med pesto och rostade pinjenétter. Potatissallad med strimlad purjoldk alternative
potatisgrating med svartrotter (varm). Blandade salladssorter. Gruyere, Valdeon och Brie de Meaux.
Fikonmarmelad och skurna gronsaker. Tva sorters kuvertbrod. 280,-

18. Skandinavisk buffé Gravad lax pa salladsbidd med senapscréme och riven Visterbottensost.
Lojromstoppad Skagenrora. Rkt ren med hjortroncreme. Potatissallad vinaigrette med kaprisbir
och rédlsk. Viltwallenbergare (varma). Lagrad whiskeycheddar och Kvibille griddidel. Spisknicke,
danske ragbrod och vispat smor. 280,-

19. Asiatisk buffé Lime- och vitlsksmarinerade thaimusslor med farsk chili. Yakitorispett med
jordnotssds (varmt). Biff med gron curry (varmt). Nudelwok med chilimarinerad blickfisk (varmt).

Friterade vegetariska varrullar (varmt) med sweet chilisauce 280,-
Tillagg: Sushi med lax, tonfisk och rika, serveras med soya, inlagd ingefira och wasabi 60,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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© Annorlunda Catering

Buffétabla

Vara kunders 6nskemal efter variation eller efter att kunna kombinera en alldeles egen buffé ligger till grund f6r véir buf-
fétabla — som for 6vrigt 4r ett begrepp i cateringbranschen. P4 detta sitt blir ingen buffé den andra lik. Variationerna ir
odndliga. Sitt ihop minst sex olika ritter — portionernas storlek ar beriknade sa. Alla ritter kommer smakfullt upplagda pa
serveringsfat eller i skalar. Vi har delat in tablan i olika delar. Vilj ritterna frin olika sektioner sa fir ni en balanserad buff¢!

Ring girna om ni vill ha rad och tips!

1. Skaldjursterrine med sis verte 48,- 25. Rostad aubergineklyfta med vitloksdressing 28,-
2. Inkokt lax med romsds 53,- ¢ 26. Mojorojomarinerad bulgur med rostade
3. Roke laxrulle med 6rter och créme fraiche 58,- gronsaker 35,-
4. Gravad lax med senapssis 48,- :  27. Marinerad rodbetssallad med kapris och
5. Varmroke lax med skarpsis 48,- rostade pinjendtter 38,-
6. Firskroke lax och citron 58,- «  28. Pastasallad med kronirtskockshjirtan och
7. Lax- och avokadoréra 48,- parmesanflakes 35.,-
8. Ensalata russo 38,- o 29. Israelisk cousous med provencalska gronsaker 35,-
9. Ceviche pa lax och hilleflundra 58,- «  30. Tabouleh (bulgur, persilja, tomat) 35.,-
10. Skagenrora pa hela rikor 58,- 31. Blandad sallad och Nobisdressing 28,-
11. Insalata frutti di mare 58,- . 32. Marinerad fetaost med timjan och grillad
12. Nubbesallad (sill, potatis, 4gg, med mera) 38.- paprika 35,-
kokk : kokk
13. Basilikabiff med pesto och rostade pinjendtter 58,- 33. Hoummus 28,-
14. Luftrorkad skinka med soltorkade tomater . 34. Tapenade 28,-
och ruccola 53,-
15. Oliv- och citronmarinerad kycklingfilé i bitar 48,- ok
16. Biff Romanesco (vitlok och sdtmandel) 48,-
17. Helsteke biff med kall 6rtbearnaise 53,- ¢ 35. Tomat- och olivsallad med basilika och rodlsk — 35,-
18. Bresaula med ruccola, parmesan och kapris 53,- 36. Tomat- och vitloksmarinerade champinjoner 35,-
19. Rostbiff och pickles 48,- :  37. Ugnsrostade tomater med vitldksolja 28,-
20. Kycklingfilé tonnato 48,- I 38. Marinerade kronirtskockshjirtan 28,-
: 39. Marinerad kikirtspasta med bénor och valnétter  35,-
o * 40. Black bean salad med russin och nétter 38,-
21. Pestopaj med chévre, spenat, tomat och 1ok 38,- . 41. Gratinerade sydfranska gronsaker 38,-
22. Chiliquiche 38,- «  42. Tomat- och gurksallad med ddelost 35,-
23. Broccoliquiche med fetaost, oliver och oregano  38,- 43. Marinerad sallad med bulgur och gronsaker 35,-
24. Quiche med Taleggio och ruccola 38,-

*okk

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
=
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© Annorlunda Catering

Mer buffétabla

Vara kunders 6nskemal efter variation eller efter att kunna kombinera en alldeles egen buffé ligger till grund f6r véir buf-

fétabla — som for 6vrigt 4r ett begrepp i cateringbranschen. P4 detta sitt blir ingen buffé den andra lik. Variationerna ir

odndliga. Sitt ihop minst sex olika ritter — portionernas storlek ar beriknade sa. Alla ritter kommer smakfullt upplagda pa

serveringsfat eller i skalar. Vi har delat in tablan i olika delar. Vilj ritterna frin olika sektioner sa fir ni en balanserad buff¢!

Ring girna om ni vill ha rad och tips!

44.
45.
46.
47.
48.
49.

50.
51.
52.
53.
54.
55.

56.

57.
58.
59.
60.
61.
62.
63.
64.
65.

Kokt firsk potatis (varm)

Potatisgrating (varm)

Svamprisotto (varm)

Fransk potatissallad med rotfrukter
Potatissallad med pesto och purjolok
Potatissallad med majo och creme fraiche

kKK

Valdeon med kvittenmarmelad och skurna gronsaker
Manchego med skurna gronsaker

Brie de Meaux med fruke och gront

Lagrad cheddar och kumminknicke

Chevre och valnétter i honung pa salladsbidd
Gruyere, Valdeon och Brie de Meaux

med fikonmarmelad och skurna gronsaker

Gorgonzola och Taleggio med frukt och gront

*xk

Kuvertbrod och vispat smor

Lantbréd och smor

Solrosbrick och smér

Focaccia, lantbréd och grissini

Crostini och olivréra med ruccola
Spisknicke, danskt ragbrod och vispat smér
Ragbaguette och vispat smér

Baguette och smér

Baguettepinnar med frén och vispat smér

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.

28,-
42,-
42,-
35.,-
35,-
35,-

48,-
38,-
42,-
28,-
48,-

65,-
55"

22,-
20,-
20,-
28,-
28,-
28,-
28,-
22,-
28,-
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© Annorlunda Catering

Sallader

1. Grekisk sallad med tzatziki 75,-
2. Tonfisksallad med ris, drtor, grona bénor och dgg 75,-
3. Pestomarinerad pastasallad med skinka, r6dlok och mozzarella 75,-
4. Thailindsk biffsallad med nudlar 75,-
5. Chorizo- och fetaostsallad med oliver, tomater och kronirtskockshjirtan 80,-
6. Ost- och skinksallad 80,-
7. Tandoorilaxsallad med broccoli, gurka, bleksselleri och morot 80,-
8. Italiensk bondsallad med bacon, avokado, parmesan och brodkrutonger 80,-
9. Sallad med stekt kalkonbrost, couscous, r6dlok, ananas och melon 80,-
10. Kycklingsallad med firsk ananas och bacon 80,-
11. Roke laxsallad med dgg, sparris, och paprika 85,-
12. Varmrokt laxsallad med  pasta och basilika 85,-
13. Toscanasallad med mortadella, salami, mozzarella, spenat, pasta och pinjendtter 85,-
14. Cheévresallad med bresaula, valnétter och marinerad bulgur 85,-
15. Sallad frutti di mare med pasta, rikor, kriftstjartar och blackfisk 90,-
16. Paellasallad med saffransris, rikor och kyckling 90,-
17. Chefssallad med kalkon, skinka, ost och dgg 90,-
18. Riksallad med sparris och dgg 95,-
19. Caesarsallad med kyckling, champinjoner, avokado, parmesan och brodkrutonger 100,-
20. Vistkustsallad med rikor, kriftstjirtar, krabba och musslor 115,-

Alla sallader levereras blandade och garnerade. Dressing, brod och smor ingér till alla sallader.

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Quicher

En quiche racker till 4 portioner.
Pris per portion 80,-

—_

. Broccoliquiche med fetaost, oliver och oregano

2. Chilikryddad kéttfirsrora

3. Pestopaj med spenat, ruccola, chévre, tomat och 16k

4. Quiche med kronirtskockshjirtan, ruccola, oliver och Taleggio

5. Asieninspirerad quiche med kyckling sweet and sour

6. Skirgardsquiche med lax, spenat, senapscréme och dill

7. Quiche Lorraine

8. Quiche med kalkon, ananas, stekta champinjoner och tomat

9. Norrlindsk quiche med rokt renkétt, svamp, lingon och Visterbottensost

Blandad sallad och dressing ingér till samtliga quicher.

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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 Smoérgasar & smerrebrod

Smorgasar/wraps/baguetter

1. Ost och skinka 38,-

2. Keso, kaviar och purjolok 42,-

............... 3. Kikirtsrora, tomat, fetaost och sallad 48,-

. . 4. Tomat, fetaost, 16k, oliver och paprika 48, -
Kombinera som .

du sjalv onskar ~ + 5. Kalkonbrost, Waldorfsallad och ruccola 53,-

ochvéljmellan . 6. Brie och salami 53,-

. gﬁovhe.!ller gu'?d 7. Currykryddad kycklingrora 53,-

. rrggg,rdti ?s(())lrrc())s-, 8. Rostbiff, picklesrora och rostad 16k 53,-

brod, fullkorns- 9. Skinkpastrami och dppelsallad med pepparrotssting 53,-

brod, ciabatta, . 10. Pesto, prosciutto, mozzarella och tomat 58,-

gbg)gvuiltlteer glcﬁ . 11. Kyckling, bacon, firskost och gronsaker 58,-
wraps. . 12. Cheévrecréme, rostad paprika och lufttorkad skinka 58,-
o 13. Avokado, rikor, paprika och créme fraiche 58,-
14. Skaldjursrora 58,-
15. Delikatesslandging med kott, lax, skaldjur och ost 85,-
Smgrrebred
Litet/stort smgrrebregd dar tre sma motsvarar
ett stort.
1. Rikor med 4gg, majonnis och dill 48,-/132,-
5 Bakad leverpastej med bacon och champinjoner 38,-/100,-
3. Rostbiff med riven pepparrot, remoulade och friterad 16k 38,-/100,-
4. Gravad lax med senapssas 42.-/115,-
5. Réke lax och dggsallad 42,-/115,-
6. Franks hackebof med pressgurka 38,-/100,-
7. Rimmad oxbringa med dronningens legymsallad 38,-/100,-
g Svarta Sara och gronmogelost med paprika och selleri 38,-/100,-
Smorgastartor
1. Kott och charkuterier 70,-
9. Lax, skaldjur och 16jrom 85,-
3. Blandad med kott och fisk 75,-

Vira smorgéstartor levereras med finskuren sallad 2 part.

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Jattepannor

1. Griddstuvad renskav med skogssvamp, serveras med rarorda lingon och potatismos 115,-
2. Boeuf Bourguignon med bacon, champinjoner och schalottenlk, serveras med potatismos 140,-
3. Ungersk gulasch med fliskkott, paprika, kummin, citron och vitlok, serveras med vildris 100,-
4. Biff Stroganoff, serveras med saltgurka och ris 100,-

5. Italiensk kalvgryta med karljohansvamp, gridde, vitt vin och tomat, serveras med ortris
och riven parmesanost 158,-

6. Spansk paella med saffransris, gronsaker, kyckling, rimmat flisk, rikor och musslor,
serveras med citronklyftor 158,-

7. American Jambalaya med rikor, stark korv och skinka, serveras med créeme fraiche 138,-

8. Chili con carne med biff, kidney beans, black beans, paprika och tomat,

serveras med mild ortcréme fraiche 105,-

9. Yakiniku (tunt skivad entrecote i soya-vitlok-och ingefirssas), serveras med jasminris 133,-
10. Tunt skivad flaskkarré i réd curry-kokos- och vitlokssis, serveras med basmatiris 125,-
11. Indisk kycklingcurry med mandel och russin, serveras med gult kryddris 100,-

12. Wokade rikor med bambuskott, vattenkastanjer och grénsaker,
serveras med jordnotssds och jasminris 138,-

13. Fisk- och skaldjursgryta med pirlfisk, blimusslor och rikor i tomat- och
saffransbuljong med potatis, serveras med aioli 175,-

Sallad, smér och brod ingdr i samtliga ritter

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Grillratter- var och sommar

1. Rékea kycklingdrumsticks BBQ (500 g) 140,-
2. Réke BBQ spareribs (500 g) 140,-
T A
3. Lammrostbiff (200 g) 155,- 1 BBQ-kryddor och glace medféljer. +
3 Vilj en grillad varmritt samt fem E
4. Roke flaskkarr¢ BBQ (200 g) 160,- . tillbehor som ni tycker passar. Detta
+  harvi gjort for att ge er s& minga .
5. Lammyteerfilé (200 g) 170~ 1 alternativ som méjligt. :
6. Biff (200 g) 185,-
7. Entrecote (300 g) 250,- Saser, aromsmor
och salsor:
8. Oxfilé (200 g) 260,- Vilj tvé av foljande tillbehor:
1. Fetaost- och tomatsmér
9. Gédkalventrecote (300 g) 280,- 2. Basilika- och vitlokssmor
3. Tomat- och mangosalsa
10. Gédkalvkotlett (300 g) 280,- 4. Sweet chili-garlicsas
5. Hot mango- och jalapefossalsa
11. Lax (200 g) 125,- 6. Smokesas
7. Limeaioli
12. Laxspett med gronsaker (200 g) 2 st per portion 165,- 8. Rodvinssmér
9. BBQ-currysas
13. Hilleflundra (200 g) 285,- 10. Tratziki
14. Vegetariska grillspett 2 st per portion 140,-
Potatis och ris
15. Grillad hamburgare (120 g) med tillbehér - Vilj ett av foliande tillbehér:
bréd, 16k, tomat, saltgurka, dressing, senap och ketchup 75,- 1. Bakad potatis
2. Potatisgrating
Sallader 3. Dotatissallad
Vilj tva av foljande tillbehér: 4. Koke firsk poratis
1. Cole slaw med russin och nétter 5. Ljummen potatis- och legymsallad
2. Grovskuren tomatsallad med 16k och vinaigrette 6. Ort- och gronsaksris
3. Annorlundas avokadorora 7. Saffran- och tomatris
4. Marinerad bén- och firostsallad 8. Vildris
5. Australiensisk bonsallad med koriander, fetaost och pinjenétter 9. Basmatiris
6. Grillade marinerade gronsaker 10. Jasminris

7. Tomat- och mozzarellasallad
8. Blandad sallad och dressing
9. Marinerad blomkalssallad

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.
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Annorlunda grillspett

Vilj tre spett och fem till sex tillbehér. Eller nigon av

kockens komponerade menyer. Smaklig méltid!

Annorlundas specialspett Potatis, ris och brod
-a70g 1. Thainudlar 30,-
1. Lammfirsspett 35,- 2. Glasnudlar med lime 25,-
2. Kajunkryddat laxspett 35,- 3. Naanbrod 25,-
3. Flaskkottsspett the Korean way 35,- 4. Baguette 20,-
4. Marulksspett med orter och viddk 80,- 5. Olivbrod 25,
5. Lammytterfilé med timjan och rosmarin 48,- 6. Sommarpotatissallad 35,-
6. Texas biffspett med chipotlesmokeglace 35,- 7. Grillad sotpotatis och rotfrukter 40,-
7. Kycklingspett harissa 35,- 8. Kokt firskpotatis med dill 30,-
8. Vegetariska quornspett med gronsaker 35,- 9. Basmatris 25,-
10. Vildris 25,-
Sallader Séser och réror
1. Tomat- och mozzarellasallad 38,- 1. Hot tomatsalsa 25,-
2. Provengalska gronsaker 38,- 2. Guacamole 35,-
3. Risoni- och fetaostsallad 35,- 3. Klassisk BBQ-sés 25,-
4. Tabouleh 28,- 4. Hoummus med olivolja 30,-
5. Quinoasallad 28,- 5. Harissacréme 25,-
6. Sallad pa sojabénor och haricots verts 28,- 6. Raita med mynta 25,-
7. Cole slaw 25,- 7. Korean BBQ-sas 25,-
8. Bonsallad 25,- 8. Teriyakisas 25,-
9. Ceasarsallad med parmesan och krutonger 35,- 9. Thaicurrysis 25,-
10. Kimchi, koreansk surkal 25,- 10. Tzatziki 30,-
11. Sommarsallad 30,- 11. Citron- och chilicréme 25,-
12. Limeaioli 25,-
13. Aivar relishcréeme 25,-

Moms 12% tillkommer pa samtliga priser.

Kockens spettmenyer

Medelhavet Indien och Orienten
Fliskkotesspett, marulksspett, lammfirsspett, Kycklingspett harissa, lammfirsspett, quornspett,
tomat- och mozzarellasallad, risoni-och fetaostsallad, hoummus, harissacréme, raita med mynta,
sommarsallad, limeaioli, tzatziki och olivbrod. tabouleh, quinoasallad och naanbrod.
285, - 245, -
Amerika och Mexico Asien
Biffspett, lammytterfilé, quornspett med gronsaker, Kycklingspett, fliskkdtesspett the Korean way, marulksspett,
hot tomatsalsa, guacamole, bonsallad, cole slaw, teriyakisas, limeaioli, thaicurrysas, glasnudlar
ceasarsallad med parmesan och krutonger samt majskolv. med lime och koriander, kimchi,
245,- sallad pa sojabdnor och haricots verts.

265,-



